
1 火

2 水

3 木

4 金

5 土

6 日

7 月

8 火

9 水

10 木

11 金

12 土

13 日

14 月

15 火

16 水

17 木

18 金

19 土

20 日

21 月

22 火

23 水

24 木

25 金

26 土

27 日

28 月

29 火

30 水

Lunch Menu 11:30 -14:30
2020

ランチ営業時間

日替わりランチ
土・日・祝

平　日 1,200円（税込）

1,500円（税込）

9月ランチメニュー

〒130-0015　東京都墨田区横網 1-6-1

https://www.dh-ryogoku.com
カフェ＆ダイニング「アゼリア」

TEL：03-5611-8471

スープ、サラダ、パン またはライス
コーヒー または紅茶、プチデザート付き

白身魚のオーブン焼き ピザ仕立て

チキングリエ アーモンドクリームソース

豚ロースのグリエ ジンジャーソース

鮭の竜田揚げ 大葉ぽん酢ソース

ノンメタポークのストロガノフ風

白身魚のオーブン焼き タイム風味

牛肉のステーキ 和風ソース（ワンプレート）

チキンのピリ辛焼き

鮭のソテーと茸の和風ソース

豚ロースのグリエ 粒マスタードソース

白身魚のオーブン焼き オレンジ風味の照り焼き風

ノンメタポークのハヤシライス 野菜添え

チキングリエ 胡麻油と大葉のソース

牛肉のステーキ 和風ソース（ワンプレート）

鮭のムニエル 茸のクリームソース

豚のタリアータ バジルとバルサミコ酢ソース

白身魚のオーブン焼き 和風ソース

シーフードカレードリア

バジルチキン 野菜添え

白身魚と烏賊のロースト トマトとケッパーのソース

牛肉のステーキ 和風ソース（ワンプレート）

チキンカツ チーズのせ キャベツ添え

カレーピラフとミニハンバーグ

豚肉のジンジャーソテー

白身魚のオーブン焼き 茸添え、レモンバター醤油ソース

ノンメタポークのグリエ グリーンマスタードソース

鮭の温かい南蛮漬け風

牛肉のステーキ 和風ソース（ワンプレート）

豚肉のハヤシソースとマカロニグラタン

チキンの照り焼き丼風 大葉風味

※画像はイメージです。※料理内容は、仕入れ状況などにより変更する場合がございます。

茄子のボロネーゼ(フェットチーネ)

鶏のラグーとバジル(フェットチーネ)

パンチェッタと大葉のペペロンチーノ（スパゲティ）

日替わりランチ（イメージ）
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パスタ 3種 1,300円各 （税込）

9 月限定 Pasta Fair
「ミート」×「パスタ」

スープ・サラダ・プチデザート 付き


